
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

食育の日に、日本全国の味を給食で紹介します！ 
今月は、九州 熊本県です。 

阿蘇山で磨かれたきれいな水と豊富な食材による多彩な食文化 
        熊本県は、阿蘇山から湧き出る豊富な水資源により、昔から農業が盛ん 

な地域です。また、120余りの島々からなる天草地域では、様々な魚がとれる 
だけでなく、有明海苔の産地としても有名です。18日の給食では、熊本を 

代表する郷土料理のタイピーエン・生産量日本一のミニトマト・海苔の佃煮が出ます。 

毎月19日は、食育の日！ 

いよいよ２学期も最後の月になりました。 

年末年始は、冬至や大みそか、お正月と食と関係の深い行事が続きます。ご家庭でも、

ぜひ行事食を取り入れてみましょう。 

熊本 

令和 ５年 １２月 
嵐山町学校給食センター 


