
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 嵐山町学校給食センターでは、次のようなことに気をつけて、給食の提供を行っています。 

 ○栄養バランスのとれた献立 

 ･･･主食・主菜・副菜・汁物・飲み物を基調とした献立作成をしています。 

 ○素材やだしの味を生かした味付け 

 ･･･塩分を控えた薄めの味付けを意識しています。 

 ○地元産農産物の積極的な活用 

 ･･･JA 嵐山直売所と連携し、嵐山町産の農産物を取り入れています。 

 ○伝統的な食文化の伝承 

 ･･･嵐山町や埼玉県の郷土料理や昔ながらの食材を取り入れています。 

 ○さまざまな味の体験ができる料理 

 ･･･日本各地の郷土料理や世界各国の料理を取り入れています。 

 ○安全・安心な給食提供のための衛生管理 

 ･･･食中毒防止のため、調理作業時の衛生管理に力を入れています。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ご入学・ご進級 おめでとうございます。 

食育だよりでは、今年度も給食や家庭の食育のヒントになる情報を 

たくさん発信していきます。また、給食センターのホームページでは、 

献立表や食育だよりのほかに、給食レシピも公開中です！！ 

ぜひご活用ください。                      給食センターHP 

毎月19日は、食育の日！ 

令和 ６年 ４月 
嵐山町学校給食センター 


